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• Meyve ve sebzeler, hasat 

edildikten sonra da metabolik 

olaylarını devam ettirirler.

• Günümüzde birçok meyve ve 

sebze önemli miktarlarda 

depolanmakta ve taşınmaktadır.

• Büyük bir sektör olan depolama 

ve taşıma faaliyetlerinde ürünün 

en az kayıpla pazara ulaştırılması 

esastır. 



• Ürünlerin doğru sıcaklıkta taşınmalıdır. Taşıma sıcaklığı her

meyve sebze türü hatta çeşide göre farklılık gösterir.

• Düşük sıcaklık, solunum hızını ve etilen salgı miktarını düşürür,

etilen duyarlılığını azaltır.

Taşımada Önemli Ortam Faktörleri 

A. Sıcaklık

• Düşük sıcaklık, metabolizmayı yavaşlattığı için tüm parçalanma 

reaksiyonları ve oksidasyonları azaltır, yaşlanmayı geciktirir.
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TRAILER HEAT GAIN



Ürünlerin 

Sıcaklık İstekleri



Taşıma boyunca önerilen sıcaklık 

aralığında tutulan ürün

Önceden ayarlanmış 

sıcaklık eşiklerinin 

geçildiği nokta

Taşıma sürecinin büyük 

bölümünü önerilen 

sıcaklığın üzerinde 

geçiren ürün
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• Yüksek bağıl nem, hastalık kayıplarını da

artırır. Bunlar, ambalaj kapları ve depo

içinde çeşitli yerlerde de gelişirler.

• Yüksek bağıl nem fizyolojik bozuklukları

arttırır. Özellikle uzun süre taşınan

ürünlerde bu tür bozukluklar görülebilir.

• Ürünün doğrudan serbest su ile temas

etmesi hastalık kayıplarını önemli

derecede artırırken, üzüm, kayısı vb.

çatlamaya, kök sebzeler ve soğanlarda

köklenmeye neden olur.

B. Bağıl Nem



• Ürün, içinde bulunduğu havanın bileşiminden etkilenir. Havada,

metabolizmayı etkileyen gazlar oksijen ve karbondioksittir. Özellikle

bazı ürünlerde uzun süreli taşımada ortamındaki hava bileşimi önemli

olabilmektedir.

• Taşıma ortamını CO2 konsantrasyonuna yükseltilmesi, O2

konsantrasyonuna azaltılması meyve kalitesinin korunmasında etkilidir.

Bu nedenle kontrollü atmosfer teknolojisi taşımada da kullanılmaktadır.

C. Hava Bileşimi



• Taşıma sırasında ürünün çıkardığı - ısı, - nem, - karbondioksit ve -

uçucu maddelerin taşıma ortamında bir örnek dağılımı için yeterli hava

hareketinin olması gerekmektedir. Hava hareketinin yetersiz olması

veya ürünün yerleştirilmesinden dolayı sınırlandırılması;

D. Hava Hareketi

 Üründe kalite kayıplarına, 

 Hastalık kayıpları fazla 

 Çok fazla olursa su kaybını arttırır.



Tır İçerisindeki Hava Hareketi

Ürün

Evaporatör

Ara duvar 

Fan

Havalandırma 

kanalları



Y

Duvar hava toplama

örtüleri

Taşıyıcı: Smart-Air Sistemi

Yatay Hava Akışı



Merkezi

Segmentli

Merkezi ve Segmentli Yükleme



✓ Ürünün çıkardığı uçucu aromatik maddeler (etilen) depo 

koşullarında olduğu gibi uzun süreli taşımada, ortamda 

birikerek olgunluğu hızlandırır ve fizyolojik bozukluklara 

neden olurlar. 

✓ Havalandırma, bunların biriktiği kirli havayı dışarı atma 

ve temiz havayı içeri alma işlemidir. 

✓ Özel bir havalandırma, ancak aşırı derecede uçucu 

madde salgılayan tür ve çeşitlerde gerekli olur. 

E. Havalandırma (Hava Değişimi)



OTOMATIK HAVALANDIRMA

 CO2 ve O2 ölçümleri ve kontrolü

 Daha düşük havalandırma oranı

 Daha hızlı sıcaklık düşüşü

ThermoKing: AFAM+

Otomatik Havalandırma



FARKLI ÜRÜNLERIN AYNI ORTAMDA TAŞINMASI 

SIRASINDA OLUŞAN PROBLEMLER

✓ Havalandırmanın

Engellenmesi

✓ Sıcaklığın Artışı

✓ Etilen ve Koku Birikimi

Farklı Ürünlerin Aynı Ortamda Taşınması Sırasında 

Ortaya Çıkan Problemler



 Ürün Güvenliği

 Ürünün Zamanında Hedef 

Pazara Ulaştırılması

 Gıda Güvenliği ve Kalitesi

Ürün Yönetiminde İzlenebilirlik



 İzlenebilirlik teknolojileri her geçen gün

gelişmektedir.

 Taşıma ve depolama süreçleri eskiden yalnızca

geriye doğru izlenebilirken, bugün gelinen noktada

sürecin her adımı dakika dakika takip

edilebilmektedir.

Ürün Yönetiminde İzlenebilirlik
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Palet düzeyinde 

görüntülemeye olanak 

sağlayan ekonomik çözümler

Tek kullanımlık sensörler 

(sıcaklık ve oransal nem) 

Geç olmadan düzeltici veya 

düzenleyici çözümlerin 

getirilmesi

Gerçek zamanlı 

uyarılar

Tüm ürün zincirinde 

izlenebilirlik

Gerçek zamanlı veri iletimi:

– Depoda
– Yolda
– Market Depolarında

Yeni Teknolojiler ve İzlenebilirlik
Tek Kullanımlık Sensörler



✓ Yararları:

✓ Düşük maliyetli, kullanımı basit veri kaydediciler ile 

sıcaklık ve nem takibi,

✓ Sıcaklık ve nem verilerinin depolanması ve 

raporlanması,

✓ Kullanıma hazır halde geldiklerinden kullanıcı hatalarını 

engeller,

✓ İkaz ışıkları müdahale ve karar sürecini kolaylaştırır.

✓ Veriler silinmeye karşı korumalıdır,

✓ Program üzerinden istenildiği şekilde özelleştirilebilir ve

✓ Gıda ile temasa uygundur.

Tek Kullanımlık Sensörler

Yeni Teknolojiler ve İzlenebilirlik



Yeni Teknolojiler ve İzlenebilirlik
Akıllı Yönetim ve Otomasyon Sistemleri

Yararları:

✓ Uzaktan izleme ve yönetme

✓ Ürün nerede olursa olsun anlık olarak sıcaklık, nem ve konum bilgisi

✓ Depolama ve taşıma sürecinin her anını izleyerek gerektiği anda müdahale

imkanı

✓ Sistem tüm işletme ve süreçlere özgü olarak tasarlanabilir ve özelleştirilebilir,

✓ Tüm süreç boyunca enerjiden ve insan gücünden tasarruf sağlar.



Web-Tabanlı, Gerçek Zamanlı, Soğuk 

Zincir Yönetimi

Üretici

Paketleme Evi

İhracatçı
Toptancı
İthalatçıLojistik Perakende ZincirleriLojistik

Uygulayıcı tüm sistemi web

üzerinden kontrol ederek, sürece

anında müdahalede bulunabilir.



Her Adımda İzlenebilirlik

Taşıma öncesi önsoğutma ve
depolama

Hedef markete varış ve
sonrası

Taşıma süresince



Gerçek Zamanlı Düzenleme

Lojistik güvenliği

• Kapının açık bırakılması

• Ürünle temas

• Araca yetkili olmayan 

kişilerce müdahale edilmesi

Ürün kalitesi

• Sıcaklık ve

• Oransal nem değişimleri

• Olgunluğun değişimi



Çilek Sevkiyatı

Tek bir ekranda: Genel ve her palet için özel veriler, harita, 

taşıma noktaları ve ikazlar 



Muz taşımasında kullanılmaktadır.

Taşımada Kontrollü Atmosfer Teknolojisi

Star Cool

• AV+ (Otomatik Havalandırma)

• CA (Azot, Karbondioksit ve Oksijen 

seviyelerini ayarlayabilen sistem)



Palistore (Palliflex) Depolama ve Taşıma

 Palistore depolama ve taşıma,

farklı olgunluk aşamalarındaki

meyve sebzelerin gaz geçirimsiz

modifiye paketler içerisinde aynı

ortamda muhafaza edildikten

sonra aynı ortam koşullarında

taşınmasına olanak sağlar.

 Özellikle Şili’nin ihraç ettiği bazı

değerli ve hassas üzümsü

meyvelerde kullanılmaktadır.



İlginiz için teşekkür ederim..


